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DOKUMENTACE ZALOZENA NA PRINCIPECH HACCP
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Vymezeni ¢innosti a ikolu vydejny

Vydejna: Safari Baby Club — matefska $kola

IC: 71 341 455

Sidlo vydejny: Dasicka 1261, 530 03 Pardubice

Telefonicky kontakt: 731 521 766

Oblast ¢innosti: stravovaci sluzby

Specifikace ¢innosti: vydej teplych pokrmi, vydej studenych pokrmi
Primérny vydej: 12 porci; maximalni vydej: 15 porci

Rozsah vydej: pomazanky, obédy — polévky, hlavni pokrm, svaciny, napoje

VyrobKky teplé kuchyné: polévky, omacky, ptilohy, masa. Teplé pokrmy jsou potraviny
upravené ke konzumaci v teplém stavu po dobu uvadéni do ob&hu. Zaroven jsou teplé pokrmy
vydany do 4 hodin od dokonceni tepelné tpravy. Po dobu rozvozu, piepravy a vydeje jsou
vyrobky uchovany pfi teploté vyssi nez 60°C v zahtatych nddobach. V dobé podavani pokrmt

spotiebiteli — Skolnim détem, je teplota taktéZ nejméné 60°C.

Vyrobky studené kuchyné: tvarohové krémy, pomazanky, salaty, kompoty. Studené pokrmy
jsou potraviny upravené ke konzumaci za studena a uchovavané v chladu po dobu uvadéni do

ob¢hu a po dobu piepravy a rozvozu.

Salaty — teplota pied vydejem max. + 8°C,
Pomazanky- teplota pied vydejem max. + 4°C,
Kompoty — dovoz v uzavienych obalech.

Vyrobky pekarenské: buchty, babovky, tftené kolace

Poclet zaméstnancu: 1

Vyrobce pokrmi: Lions Group s.r.0.,se sidlem Poli¢ska 444, 53901 Hlinsko, IC: 027 30 910,
DIC: CZ02730910, tel.: +420 776 711 882
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Pocet vydejen: 1

Svacina: dovoz v 6:30 hod., svacina je spotiebovana cca do 9:30 hodin (studené pokrmy jsou
uchovany v lednici). Svaéinu si §kolka nakupuje sama dle jidelniho listku a spottebniho kose,

ktery pro potieby Skolnich déti tvoii dodavatel Lions Group s.r.0.
Obéd: dovoz v termoportech do 11 hodin

Odpoledni sva¢ina: nakoupena a nasledné¢ dovezena v 7:30 hodin (studené pokrmy jsou
uchovany v lednici), odpoledni pokrmy se pfipravuji ze zabalenych potravin, tj. pomazankové
maslo, lucina, syr buko, platkovy syr, maslo, jogurt, babovka, ovoce, atd. Odpoledni svacinu
si Skolka také nakupuje sama dle jidelniho listku a spotfebniho koSe, ktery pro potieby

Skolnich déti tvoii dodavatel Lions Group s.r.0.

Zajisténi ocekavané spotieby vSech pokrmii: vyrobky jsou urceny pro skolni stravovani.

Skupina spotiebitell je vymezena $kolni détmi ve ve€ku 2 — 6 (7) let.

Skoleni pracovnikii: je provadéno pravidelné jedenkrat do roka. O Skoleni je sepsan zapis,
zaznam nebo osvédceni, ze kterého je patrné jméno, ptijmeni a konkrétni rozsah proskoleného

pracovnika skoly.
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Cilem tohoto dokumentu (manualu zpracovaného pro vydej stravy v MS) je zavést zakladni
hygienickd pravidla v provoze. Pravidla byla vytvofena na zakladé platné hygienické

legislativy a tvoii zdkladni kdmen pro pozadavky zalozené na zdsadach HACCP.

Pti tvorb¢ tohoto dokumentu bylo brano v tvahu ustanoveni Natizeni evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygien¢ potravin, které¢ ve svém tvodnim ustanoveni v bodé¢ (15)
fika, Ze systtm HACCP ma byt dostateCné flexibilni, aby byl pouZitelny téZz pro malé
podniky. Pfipousti, ze v nékterych piipadech muze spravna vyrobni a hygienicka praxe

nahradit monitorovani kritickych kontrolnich bodi.

Jedna se pouze o vydej stravy v MS, v zafizeni se pokrmy nevyrab&ji, pouze podavaji,
Z tohoto divodu neni pro provozovnu zpracovan klasicky systém HACCP, ale pravidla nutna
k zajisténi hygieny potravin a pokrmt zalozené na zasadach HACCP.

Zptsob vyroby stravy a vydej do gastronadob je zaznamenan v dokumentaci HACCP pro

stravovaci provoz.

Charakteristika provozovny — useku stravovani

Vydejna v mateiské Skole se nachazi v kuchyni a je vybavena: kuchynskou linkou, dvéma
nerezovymi diezy — na myti pfepravnich nadob a na cistou ptipravu zeleniny a ovoce, lednici
s mrazakem, myc¢kou, rychlovarnou konvici, dvouplotynkovym vaficem s troubou,
zasobnikem s jednorazovymi papirovymi ruéniky, koSem na smésny odpad, oznacenou

nadobou na zbytky pokrmil a nerezovym pojizdnym vozikem.

Postup pfi vydeji stravy

Studené¢ pokrmy a potraviny vyZzadujici tchovu v chladu jsou po pievozu piendany
do lednice. Pokrmy v gastronadobach jsou po dovezeni z firmy Lions Group s.r.0., Poli¢ska
444, 539 01 Hlinsko, pfemistény k useku vydeje na k tomu ucelu vyclenény pojizdny vozik.
Nasleduje méteni teploty dovezenych pokrmi, poté vydej na nadobi (paklize by pokrm
zchladnul pod 60°C, nasledoval by ohiev).

Podavani a dohled nad vydejem stravy méa provozni zaméstnankyné, v piipadé jeji
nepifitomnosti proskolend pedagogickd pracovnice (ucitelka). Pfepravni nadoby jsou
neprodlené¢ myty po vydeji stravy v diezu kuchyné. Matetska skola ma zpracovany provozni

fad Skolni jidelny - vydejny, ktery jsou povinni dodrzovat vSichni zaméstnanci skoly.
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Pozn.: MW ohfev neni doporucovan, protoze predstavuje zvySené mikrobiologické riziko
(nebudou zniceny mikroorganizmy). Jestlize pokrm zchladne pod 60°C hrozi pomnoZzeni
mikroorganizmii a MW ohtev nezajisti jejich likvidaci. Z toho diivodu je vyuZivan k ohievu

pokrmu dvouplotynkovy vafi¢ s troubou.

Nevydané pokrmy

Nevydané pokrmy nebo pokrmy, které¢ détem byly vydané, ale nebyly détmi snézeny, vracime

firmé Lions Group s.r.0.
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ANALYZA NEBEZPECI V CINNOSTI TRANSPORT, PRIJEM A VYDEJ

Druh Nebezpeci Ovladani nebezpeci Identifikované | Zddvodnéni
¢innosti v Cinnosti nebezpedi je rozhodnuti
vyznamné? 0 vyznamnosti
nebezpeci.
Ano/Ne
Transport | Mikrobiologické, termoporty  jsou  Cisté, | Ne Uplatiovana spravna
pokrmt na | fyzikalni (odlomky ze spravné sanitované, funkéni, hygienickd praxe u
vydejnu zatizeni atd.), chemické | nepoSkozené, odkladany na vyrobce, sanitace
vyhrazené misto termoportd probihd na
vydejné¢ a dodavatel je
piebira jiz Cisté.
Piijem Mikrobiologické, Spolehlivy dodavatel, | Ano Teplota  pokrmi  je
pokrmi fyzikalni (odlomky ze | smyslova kontrola pokrmi dilezita pro rast
zafizeni, vlasy, atd.) | pfi pfijmu, kontrola Cistoty mikroorganizm?.
chemické gastronddob a termoportil
Stanoven kontrolni
bod. Namatkové je
méfena teplota,
spolehlivy dodavatel.
Uchova a | Mikrobiologické, Na provozovné: Provozni | Ano Teplota  pokrmi  je
vydej fyzikalni (odlomky ze | fad, pracovnici proskoleni dalezita pro rlst
pokrmt zafizeni, vlasy, atd.) | vV hygienickém minimu, mikroorganizmi.
chemické (rezidua | zodpovédnost  pracovniki.
Stanoven kriticky
sanitacnich prostfedkil) | Kontrola teplot teplych
kontrolni bod — veden
pokrmt tésn¢ pied vydejem. )
i zadznam 0 teplote
Studené  pokrmy  jsou .
pokrmni.
vkladéany do lednice.

Nevydané | Mikrobiologické — | Pracovnici proskoleni | Ne Likvidace pokrmi
pokrmy kontaminace obalt, | v hygienickém minimu, v souladu se zakonem o
$patné se myji zodpovédnost  pracovniku. odpadech

Gastronadoby myty na

provozovneé ihned po vydeji.
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V ramci analyzy nebezpeci je za rizikovou operaci povazovana teplota pokrmt vydavanych

stravnikiim — teplé pokrmy.

Kontrola téchto Cinnosti je provadéna, zdznamy o méfeni teplot jsou provadény 1x denné pred
vydejem pokrm. Tyto zaznamy jsou zapisovany do seSitu K tomu uréenému. Zaznamy eviduje
provozni pracovnice, v jeji nepfitomnosti fadn¢ proskolend pedagogickd pracovnice Skolni

vydejny (ucitelka).

STANOVENI KRITICKYCH MEZi V KONTROLNICH BODECH, POSTUPECH
PRI JEJICH SLEDOVANI, STANOVENI NAPRAVNY OPATRENI ZAJISTUJICICH
UVEDENiI KONTROLNIHO BODU DO ZVLADNUTEHO STAVU IHNED JAKMILE

DOJDE K PREKROCENI{ KRITICKE MEZE

Rizikova V Kriticka mez Postup Jak ¢asto | Napravna opati‘eni
operace — operaci (pripustny stav) | sledovani | se

Kkriticky se v operaci sleduje,

bod/ptipadné sleduje zapisuje

kontrolni bod

Uchova pokrmtt | Teplota minimalné 60°C | Vizudlni Pti vydeji | Dohtati pokrmu na

pii pozadované pokrmt (teplé pokrmy), odecet z se zapis pozadovanou teplotu

teploté pri jakost potravin teploméru | vede 1x (zregenerovat na +
vydeji, (vzhled, viing, denn¢ 60°C ve vSech Castech
jakost konzistence) pokrmu), upozornéni

kuchyné na zavadu




