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Pozadavky na zdravotni stav pracovnikt

Pfed nastupem do zaméstnani se musi zaméstnanci, ktefi budou vydavat jidlo, podrobit preventivni
prohlidce. VSichni zaméstnanci jsou povinni hlasit oSettujicimu lékati kazdou zménu zdravotniho
stavu, kterd by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobka.

Osobni hygiena

Pred vydavanim jidla si umyji ruce mydlem pod tekouci vodou a utfou do jednorazovych rucnikd.
Pracovnici maji svlj pracovni odév, ktery si nasadi pred vydejem a po vydeji jidla odloZi na urcené
misto. Odév je Cistén 2x tydné a pran na teplotu minimalné 60°C. Mimo vyhrazeny prostor plati zdkaz
koureni, piti, konzumace jidla, zakaz vstupu cizich osob a domacich zvirat.

Dalsi povinnosti pracovnik(

* znat a dodrZovat poZadavky na vydavani jidla a pfipravu pokrm

* respektovat zdsady provozni osobni hygieny

* uZivat jen schvalené a prfedepsané pracovni postupy

* chranit potraviny a hotové vyrobky pred hmyzem, zviraty a ptaky nebo nepovolanymi
osobami

* udrZovat v Cistoté pracovisté, pracovni naradi, ochranny odév a obuv (popis uveden nize)

* mit na pracovisti k nahlédnuti zdravotni prikaz

* dbat na svij zdravotni stav

Jmenny seznam pracovnikl ve vydejné:

Martina Navratilova
Lucie Kadrmasova

Vydej stravy

DS Bezinka zajistuje dopoledni a odpoledni svaciny a obédy. Svaciny jsou uchovavané v chladniéce a
ve skladovacim prostoru, které slouzi pouze pro tyto ucely.

2x svatina, hlavni jidlo (ob&d) a pitny reZim je zajistén dovozem z MS Sluneénd v gastronadobach
uzavienych do termoport(.

Na nasténce ve vydejné visi platny jidelni listek (kazdy tyden aktualizovan). VSechny
dokumenty jsou pfistupné a stdle obnovovany.

Charakteristika vydejny

Vydejna slouzi pouze pro ucely stravovani. Ve vydejné je umisténa pracovni linka, dvojdrez, lednice,
elektricky spordk, mycka nadobi a odpadkovy kos. Dale vyvySeny prostor slouzici k odloZeni termo
box, stoly a Zidle uréené pro konzumaci jidel. Ve vydejné se stravuje kazdy vSedni den 12 déti.

Priprava svacin

Dopoledni a odpoledni svaciny jsou pfipravovany v DS véetné myti ovoce a zeleniny. Na misté probiha
pouze kompletace. Svaciny se skladaji z peciva, pomazanek, které se zpracuji do 30 min od vydeje,
jogurtl, ovoce a zeleniny, peciva. U trvanlivych vyrobk( jsou pravidelné kontrolovana data spotfeby.



Vydej hlavnich jidel

Hlavni jidla (obédy) jsou vydavana v dobé od 11:30 hod, a to pouze pracovniky uvedenymi ve
jmenném seznamu. VSechny pokrmy (polévka a hlavni jidlo) jsou kaidy den pred vydejem
premérovany vpichovym teplomérem a vysledky jsou zaznamenany do protokolu o méreni teploty
pokrma. Teplota pokrm0 musi byt minimalné 60 °C. V pfipadé, Ze ma pokrm méné nez 60 °C, je
provedena regenerace pokrmu ohratim na vafici a vSe je znovu zaznamenano v protokolu o méreni
teploty pokrmU. Po ukonceni vydeju je zbylé jidlo ekologicky zlikvidovano. Znecisténé gastronadoby
jsou myty v mycce na nadobi programem (hygiena) uréenym pro spravné umyti nddob nebo ve
drezu.

Prevoz jidel

Jidla jsou do vydejny dovaZena z MS Sluneéna ve Vysokém Myté. Pfevoz je realizovan osobnim
automobilem, ktery ma vymezeny prostor pro samostatnou prepravu jidel — zavazadlovy prostor

automobilu. Nadoby pro transport (Thermobox) splfiuji hygienické poZadavky pro bezpecny prevoz
jidel. Détska skupina vlastni dvé kompletni sady téchto boxu.

Pozadavky na hygienu vydejny

Vsechny pracovni plochy, strojni vybaveni, nastroje a nadobi se udrzuji Cisté. Cely inventar a strojni
vybaveni jsou v fadném technickém stavu, jsou snadno rozebiratelné a lehce Cistitelné. Ve vydejné se
pracuje pouze s pitnou vodou a v kazdé baterii je mozna regulace teplé a studené vody. Veskeré
nadobi je prizplsobeno myti v myéce na nadobi. Provadi se v dostatecné teplé pitné vodé s
pridavkem myciho prostiedku. Cistici prostfedky a pomticky na uklid prostor kuchyné jsou ulozeny
oddélené od prostfedkl na hruby Gklid hygienickych zafizeni. Likvidace odpadu je zajistovana
pravidelné a véas. Myti pracovnich linek, stold a Zidli je provadéno vzdy po ukonceni konzumace jidel
(po dopoledni svacing, obédé a odpoledni svaciné). Kazdy den po ukonceni vydeji obéd a po
odchodu vSech déti je provadéno myti podlahy ve vydejné s dostatecné teplou vodou s mycim
pfipravkem ur¢enym na podlahy.

Hygienické minimum a audit

Skoleni hygienického minima probiha 1x ro¢né. Skoleni se U&astni viichni pracovnici vydejny.

Audit probiha v DS 1x za dva roky.

Zaveér
Na spravné dodrZovani a pInéni povinnosti pracovnik( détské skupiny a hygienickych postupl

popsanych v protokolu HACCP dohliZi vedouci pracovnik DS, ktery zodpovida za naleZitou realizaci
protokolu.

Ve Vysokém Myté dne 1.4.2022 7 ﬂ
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